Der biologische Anbaubetrieb ,.S. CANIO — LUCANQO*

Der Landwirtschaftsbetrieb und Olmiihle San Canio wurde urspriinglich im 18. Jahrhundert von meinem
Urgrol3vater Rocco Contangelo in Montescaglioso gegrindet. Der Betrieb befindet sich seither nahe bei
Matera — die beriihmte Stadt, die als Kulturerbe der Unesco deklariert wurde - in der Basilicata gelegen.
Es ist eine alte Familientradition die Philosophie des Griinders in vierter Generation fortzuftihren:

- Produktion der Olivenprodukte im nattrlichen Umfeld ohne chemische Dingmittel. Man stitzt sich auf
die Beschaffenheit des Bodens und seine extensive Bearbeitung und ist bestrebt, all das, was aus dem
Boden entstanden ist, diesem wieder zukommen zulassen-.

Die Oliven werden von Hand gepfliickt und innerhalb von wenigen Stunden sofort kalt gepresst In jedem
weiteren Produktionsschritt werden die Oliven von unserer Qualitatsleiterin Nunzia Contangelo auf die
optimale Qualitat geprift. Unser Olivendl-Herstellungsbetrieb war der erste anerkannte ,Biologische® in
der Basilicata und heute immer noch der einzige in dieser Region. Der Betrieb gehort zu den wenigen,
die in Italien das vollwertige Zertifikat des biodynamischen Anbaus von ,DEMETER" (www.demeter.it)
erhalten hat. Diese staatlich geprifte Qualifizierung fir die ein geschiitztes Zertifikat ausgestellt wird,
muf3 nach jeder Ernte neu ausgestellt werden. Das Zertifikat ist auch der Lohn jahrelanger Entwicklungs-
arbeit und bescheinigt immer wieder den auf3erordentlichen Qualitatsstandard unserer Produkte.

Die biodynamische Produktionsweise bedient sich bestimmter Produktions- und Bearbeitungsregeln, um
die Naturlichkeit der Produkte zu erhalten. Diese Verarbeitungstechnik ,hilft der Natur” einen besser
ertragreichen Boden zu schaffen, der auch den darauf folgenden Generationen von Nutzen sein wird.
Von Anfang an haben wir nicht danach gestrebt unsere Waren an grof3e Vertriebsorganisationen zu
liefern, sondern haben uns mit unseren Spezialitaten an ausgewahite Klientel und an den Zulieferern fur
Gourmets und Restaurants in der gehobenen Kategorie gehalten. Bekannt durch internationale Messen
der Lebensmittelindustrie beliefern wir heute Kunden in vielen Landern Europas.

Unsere Spezialitaten sind: Oliverdl extra vergine, biologisch und Biodynamisch Olivendl extra vergine
Biologisch und Biodynamisch aromatisiert mit Thymian, Rosmarin, Scharfer Paprika, Lorbeer, Oregano
in Flaschen zu 500ml / 750ml / 200ml.

Eingelegte Oliven in Biologischen und Biodynamischen Wildkrautern, Olivenpaste, Biologisch und
Biodynamisch verarbeitet und zusammengestellt, in Konfektionen zu 500g / 200g komplettieren unsere
Angebotspalette.

Nicht nur Dekoration, sonder der I-Punkt
ihrer Speisenzubereitung. Das Olivendl












